~ feedt ~

MENU

Winter 2018 -2019

istro

B0V

~ warme en koude faped ~

BBI.J DE BABBEL

QUICHE 2

met pret en gerookt dpek

[

WORSTENBROODJE™ 2,5

Jan Aippengefakt

BEITENKAASJE 2.5

met foning en lym

BLOEDWORSTJE 2,5

met appel en Veenbesden

WITTE WORST 2.5
met imoddelfed en groene kool

POMPOENPUREE 3
met tygergarnaten

VISSOEPJE 4

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

*GERECHTEN BEREID MET BIO- EN/OF STREEKPRODUCTEN,
MET PASSIE KLAARGEMAAKT IN ONZE EIGEN KEUKEN EN/OF BAKKERI
DOOR MEDEWERKERS VAN DE WINNING

vraag naar de allergenen-info aan onze medewerkers




~ feedt ~

MENU

Winter 2018 -2019

TOMATENSOEP &

met /éz,'o,ae/zéar//e’ﬁe’;E en room

ERWTENSOEP 7
met evendsyndtukyes

PARMENTIER 7
Yan prei en aardappel! *

SOEP VAN OSSENSTAART s

en madetra

KIPPENROOMSOEP &

met champignond

BOUILLABAISE 12

met {ookcroutond en rout{fe
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*GERECHTEN BEREID MET BID- EN/OF STREEKPRODUCTEN,
MET PASSIE KLAARGEMAAKT IN ONZE EIGEN KEUKEN EN/OF BAKKERI
DOOR MEDEWERKERS VAN DE WINNING

vraag naar de allergenen-info aan onze medewerkers
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winter 20082019 0

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

STalteRRS

VISSALADE & 3

Van gerookte salm, forel en rvierpaling

met gemarineerde suurkool en roggebrood *

LAUWE SALADE 10
Van geitenkaad met witloofeonf? tuur
en gefrituurde dnuven

KONINGINNENHAPJE 10

/iae’zielfz,';E met Uladerdeey en grofe champignond
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CARPACEGID 12 |

|

Van biorund met rucota, parmesaan en pynboompitlen
|

|
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STOOFPOTJE VAN NOORDZEE VIS 13

boultabaide 3tyf

GARNAALKROKETTEN 13,5

met geffituurde uren en larfaardaud
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MAXIMUM 1 VOORGERECHT PER GROEP

*GERECHTEN BEREID MET BID- EN/OF STREEKPRODUCTEN,
MET PASSIE KLAARGEMAAKT IN ONZE EIGEN KEUKEN EN/OF BAKKERI
DOOR MEDEWERKERS VAN DE WINNING

vraag naar de allergenen-info aan onze medewerkers
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MENU 0

Winter 2018 -2019
bistro

JOVY

~ Roofilgerechiten Vlees ~

Bt WE!

INCL. FRIETJES | PUREE | KRIELTJES | KROKETJES | STOEMP | GRATIN

STOVERIJ VAN EDELHERT 19

met Jterenteyn modterd, rosjnen met groene kool en jeneverbedden

en jud op badid van Zwé*

KONINGINNENHAPJE 15

foedekip* met bladerdeey, grofe champignond

foedekip* met bloembool, djalottenyus, dragon
en mirabellen
en ertra kippenballefes

RUNDERHAAS™ 23

aan fet Jtuk gebakken runderfaad

VARKENSHAASJE 17

met wortelen en endfjed en laurierdaud

met groentendtoofpotie en bruine bakjud

EVERZWIJNFILET 23

met abrikosen, pruimen en rode 4oof met wWitloof, padtinaatk en rode portsaud

met jud op badid Van 9,0/.’!*

VARKENSWANG 18 L et .

met appelen, modterd en suurkool

*GERECHTEN BEREID MET BIO- EN/OF STREEKPRODUCTEN, ™
MET PASSIE KLAARGEMAAKT IN ONZE EIGEN KEUKEN EN/OF BAKKERIY “Sgeggs
DOOR MEDEWERKERS VAN DE WINNING

vraag naar de allergenen-info aan onze medewerkers
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MENU

Winter 2018 -2019

bistro

JOVY

~  foofilgerechiten Vig ~
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INCL. FRIETJES | PUREE | KRIELTJES | KROKETJES | STOEMP | GRATIN

FOREL 19

met amandelen, rooklam en sure urendaud

SNOEKBAARS 21

met suurkool en sabayon van Jpk*

RIVIERPALING IN °T GROEN 23

en rvlerkreeft

TIJGERGARNALEN 20

met knoflookroom en courgelle

LALMSTEAK 20

met bearnaidedaud, Venkel en witte hooldla met lomaltenyud

KABELJAUWHAASJE 20,5

met davooikool en witte Wyndaus

ZEEDUIVEL 24

in Uladerdeeg met Winterpret en currysaud

GRATIN VAN NOORDZEEVIS 20,5

met prei, champignond, modterd en curry

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo 1

MAXIMUM 1 VLEES- EN/OF 1 VISGERECHT PER GROEP

*GERECHTEN BEREID MET BIO- EN/OF STREEKPRODUCTEN,
MET PASSIE KLAARGEMAAKT IN ONZE EIGEN KEUKEN EN/OF BAKKERI
DOOR MEDEWERKERS VAN DE WINNING

vraag naar de allergenen-info aan onze medewerkers
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Winter 2018 -2019

NENU

B0V

~ nagerecfiten ~

CALLEBAUT MOUSSE

moudde Van donkere en witte callebout met prafinedaus

VANILLE HOEVE-1J$8* 7

met nofen en carame!

VANILLE HOEVE-1J8" s

met Wodka, koffie en slagroom

FRUITSALADE s
met amandelen, munt en meringue

CREME BRULEE 7

met rietdutker en Vanifle of koffie

PANNA COTTA 7

met mango en ananad

...................................... 1

*GERECHTEN BEREID MET BID- EN/OF STREEKPRODUCTEN,
MET PASSIE KLAARGEMAAKT IN ONZE EIGEN KEUKEN EN/OF BAKKERIJ
OOOR MEDEWERKERS VAN DE WINNING

vraag naar de allergenen-info aan onze medewerkers




FEEST MEE

RESERVEREN

BISTROBOVY@DEWINNING.BE
11011723 745
GALGENEINDE 22, 3050 ZOLDER

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

VOLG ONS OP

FACEBOOK

EN BLIJF OF DE

HOOGTE vav ovze

SPECIALE ACTIES
EN AANBIEDINGEN!

K3 BISTRO BOVY

|ETS TE VIEREN? EEN BABYBORREL?

EEN FAMILIEFEEST MET LEKKERE HAPJES?
HET KAN ALLEMAAL. EN NOG VEEL MEER.
WE MAKEN ER SAMEN EEN TOF FEEST VAN!

OPENINGSUREN

APRIL TOT EN MET JUNI

maanday . 10 - 20 uur

Weenddag t.e.m. sonday . 10 - 21 uur
(ewken tot 19.30 wur)

dinddag gedlofen

JULI EN AUGUSTUS
elhe dag van 10 - 21 uur
(heken tot 19.30 wur)

SEPTEMBER

maandayg, woenddag, donderdag, Vrydag,
salerdag en sondag . 10 - 21 uur
(#euken tot 19.30)

dinddag gedloten

OKTOBER TOT EN MET MAART

Weenddag t.e.m. sondag . 11 - 20 uur
(Fewken tof 19 wur)
maandayg en dinddag gedloten

GESLOTEN
van 22 december 2018 fof en met 2 januari 2019



