
~feest ~

winter 2018-2019

*GERECHTEN BEREID MET BIO- EN/OF STREEKPRODUCTEN,
MET PASSIE KLAARGEMAAKT IN ONZE EIGEN KEUKEN EN/OF BAKKERIJ

DOOR MEDEWERKERS VAN DE WINNING
vraag naar de allergenen-info aan onze medewerkers

Q U IC H E  2
met prei en gerookt spek

W O R S T E N B R O O D J E *  2,5
van kippengehakt

G E I T E N K A A S J E  2,5
met honing en tijm

B L O E D W O R S TJ E  2,5
met appel en veenbessen

W I T T E  W O R S T  2,5
met mosseltjes en groene kool

P O M P O E N P U R E E  3
met tijgergarnalen

V I S S O E PJ E  4

KNabbeL
bij De BaBbeL

~ warme en koude hapjes ~
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so
Ep

T O M AT E N S O E P  6 
met kippenballetjes*  en room 

E R W T E N S O E P  7
met everwzijnstukjes 

PA R M E N T I E R  7
van prei en aardappel * 

S O E P  VA N  O S S E N S TA A R T  8 
en madeira

K I P P E N R O O M S O E P  8 
met champignons

B O U I L L A B A I S E  12 
met lookcroutons en rouille 



~feest ~

winter 2018-2019
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STarters
V I S S A L A D E   8 

van gerookte zalm, forel en rivierpaling  
met gemarineerde zuurkool en roggebrood *

L A U W E  S A L A D E  10 
van geitenkaas met witloofconfituur 

en gefrituurde druiven 

K O N IN G IN N E N H A PJ E  10
hoevekip*  met bladerdeeg en grote champignons

S P I E S  VA N  H O E V E K I P *  E N  T IJ G E R G A R N A A L  11
met chutney van appel en veenbessen

C A R PA C C IO  12
van biorund met rucola, parmezaan en pijnboompitten  

S T O O F P O TJ E  VA N  N O O R D Z E E  V I S  13
boullabaise stijl

G A R N A A L K R O K E T T E N  13,5 
met gefrituurde uien en tartaarsaus 

~ voorgerechten ~

m a x i m u m  1  v o o r g e r e c h t  p e r  g r o e p
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R U N D E R S T O V E R IJ  VA N  F L E C K V I E H *    15 
met Tierenteyn mosterd, rozijnen 

en jus op basis van 7pk*  

K O N IN G IN N E N H A PJ E   15 
hoevekip*met bladerdeeg, grote champignons  

en extra kippenballetjes*

VA R K E N S H A A S J E   17
met wortelen en erwtjes en lauriersaus

K O N IJ N E N B O U T  17,5
met abrikozen, pruimen en rode kool 

met jus op basis van 9pk*  

VA R K E N S W A N G   18
met appelen, mosterd en zuurkool

S T O V E R IJ  VA N  E D E L H E R T  19
met groene kool en jeneverbessen

M E C H E L S E  K O E K O E K *  21
hoevekip*met bloemkool, sjalottenjus, dragon  

en mirabellen 

R U N D E R H A A S *  23
aan het stuk gebakken runderhaas 

met groentenstoofpotje en bruine bakjus 

E V E R Z W IJ N F I L E T  23
met witloof, pastinaak en rode portsaus

De WEi
INCL .  FR IE TJE S  |  PUR EE  |  K R IE LTJES  |  K ROK ETJES  |  S TOEMP  |  GR AT IN

LEKKeR VANUIT 
~ hoofdgerechten vlees ~

m a x i m u m  1  v l e e s -  e n / o f  1  v i s g e r e c h t  p e r  g r o e p



~feest ~

winter 2018-2019

*GERECHTEN BEREID MET BIO- EN/OF STREEKPRODUCTEN,
MET PASSIE KLAARGEMAAKT IN ONZE EIGEN KEUKEN EN/OF BAKKERIJ

DOOR MEDEWERKERS VAN DE WINNING
vraag naar de allergenen-info aan onze medewerkers

F O R E L  19
met amandelen, rooklam en zure uiensaus  

T IJ G E R G A R N A L E N  20
met knoflookroom en courgette

Z A L M S T E A K  20
met bearnaisesaus, venkel en witte koolsla

K A B E L J A U W H A A S J E  20,5
met savooikool en witte wijnsaus

G R AT IN  VA N  N O O R D Z E E V I S  20,5
met prei, champignons, mosterd en curry

 

S N O E K B A A R S  21
met zuurkool en sabayon van 7pk*

R I V I E R PA L IN G  I N  ‘ T  G R O E N  23 
en rivierkreeft  

R O O D B A A R S  R ATAT O U I L L E  22 
met tomatenjus

Z E E D U I V E L  24 
in bladerdeeg met winterprei en currysaus

INCL .  FR IE TJE S  |  PUR EE  |  K R IE LTJES  |  K ROK ETJES  |  S TOEMP  |  GR AT IN

~ hoofdgerechten vis ~

vISKEs

m a x i m u m  1  v l e e s -  e n / o f  1  v i s g e r e c h t  p e r  g r o e p
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vraag naar de allergenen-info aan onze medewerkers

D A M E  B L A N C H E *  6
klassiek

VA N I L L E  H O E V E- IJ S *  7
met noten en caramel

VA N I L L E  HO E V E- IJ S *  8
met wodka, koffie en slagroom

C R E M E  B R U L E E  7
met rietsuiker en vanille of koffie 

PA N N A  C O T TA  7
met mango en ananas

C A L L E B A U T  M O U S S E  8
mousse van donkere en witte callebout met pralinesaus  

B E V R O R E N  N O U G AT  8
met bosbessenconfituur en kokosroom

F R U I T S A L A D E  8
met amandelen, munt en meringue  

M O E U L L E U X  C A L L E B A U T  8,5
met vanillesaus, rode vruchten en amandelen  

G R AT IN  VA N  S T O O F P E R E N  9
met frangipane en vanillesaus

~ nagerechten ~

zoeteKEs

m a x i m u m  1  d e s s e r t  p e r  g r o e p



BisTro bovy 
fEESt mee iets te vieren? een babyborrel? 

een familiefeest met lekkere hapjes? 
Het kan allemaal. en nog veel meer. 
We maken er samen een tof feest van!

bistrobovy@dewinning.be 
t | 011 723 745 
galgeneinde 22, 3550 zolder

april tot en met JUNI
maandag : 10 - 20 uur
woensdag t.e.m. zondag : 10 - 21 uur
(keuken tot 19.30 uur) 
dinsdag gesloten

JULI EN augustus
elke dag van  10 - 21 uur
(keuken tot 19.30 uur)

september
maandag, woensdag, donderdag, vrijdag, 
zaterdag en zondag : 10 - 21 uur
(keuken tot 19.30)
dinsdag gesloten

Oktober tot en met maart 

woensdag t.e.m. zondag : 11 - 20 uur
(keuken tot 19 uur) 
maandag en dinsdag gesloten

Gesloten  
van 22 december 2018 tot en met 2 januari 2019

reserveren

opEninGSuren

volg ons op 
facebook 
en blijf op de 
hoogte van onze 
speciale acties 
en aanbiedingen!

bistro bovy


